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본원

교육훈련신청방법 회사소개

강원도 강릉시 범일로 579번길 24 요셉관 204호

가톨릭관동대학교

고객이 원하는 장소와 시간

“찾아가는 맞춤 교육” 신청 방법

Fax 또는 E-mail 을 통한 신청 방법

온라인(PC,Mobile)을 통한 신청 방법

교육신청서 작성

현장방문 교육·훈련 실시

경기도 용인시 기흥구 중부대로 104 기흥힉스유타워 1610호

※ 교육 30분 전 청명역(분당선) 차량 픽업 운영

경기도 포천시 호국로 1007 국제학관 209호

 
2020년 교육·훈련일정

우수한 전문강사

위치 및 접근성

차별화된 서비스

고객맞춤형 교육

HACCP 심사관 경력자

풍부한 현장 경험

고속도로 및 지하철역 근접

주차비 무료, 픽업 서비스

쾌적한 교육환경 완비

교육생 중심의 서비스 제공

찾아가는 맞춤 교육 실시

뉴스레터 및 문자/메일서비스 제공

HACCP 식품 교육·훈련 (edu.fmhaccp.com)

HACCP 컨설팅 (www.fmhaccp.com)

HACCP 위생·실험장비 (www.fmhaccpmall.com)
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※ 별도 표시가 없을 경우, 1교육장(본원)에서 진행됩니다.

식품 HACCP의무교육 일정 
(상반기)

식품 HACCP의무교육 일정 
(하반기)

식품 특화 교육훈련 일정

영업자 : 오전 10시 - 오후 12시 (2시간, 1일)
팀    장 : 오전 09시 - 오후 06시 (8시간, 2일)
팀    원 : 오후 01시 - 오후 05시 (4시간, 1일)
정    기 : 오후 01시 - 오후 05시 (4시간, 1일)

교육
운영
시간

4시간 : 오후 01시 - 오후 05시 (1일)

6시간 : 오전 10시 - 오후 05시 (1일)

18시간 : 오전 10시 - 오후 05시 (3일)

교육
운영
시간

심사관 출신 전문강사진의 핵심 강의!

제대로 배우면 쉬운 HACCP!
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식품·축산물 표시기준 실무      

3월20일, 9월10일

6시간 

식품 이물 관리 과정               

3월19일, 9월11일

6시간 

스마트 HACCP 구축 및 운영 과정    

4월7일, 10월13일

6시간 

식품위생법 이해                     

3월17일, 9월8일

6시간 

음식점 위생등급제 해설                    

7월7일

4시간 

HACCP 사후관리 특화 과정     

2월18일, 7월14일 

6시간 

HACCP 시설전문 과정           

11월20일

6시간 

소규모 HACCP 기준서 작성 과정

5월12,19,26일(3일) 

6월13,20,27일(3일)

18시간 
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